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Ein Fettabscheider trennt
Fette, Ole und Feststoffe aus

dem Abwasser, bevor dieses in
die Kanalisation gelangt. Er nutzt dazu
das physikalische Prinzip, dass Fett
leichter ist als Wasser und daher oben
schwimmt. Das vom Fett getrennte
Abwasser flieBt dann derart vorgerei-
nigt in den éffentlichen Kanal.

Fettabscheider sind gesetzlich vor-
geschrieben in Betrieben, in denen
fetthaltiges Abwasser anfallt. Wirde

| Splitfix Kurzvorstellung

Der Fettabscheider Splitfix ist in
fiinf verschiedenen GréBen und
wahlweise mit dem Anschluss der
FlieBrichtung rechts oder links
erhaltlich.

Der Probeentnahme-Behalter als
notwendiges Zubeharteil kann

in drei verschiedenen GréBen
geliefert werden. Jede GroBe gibt
es wahlweise mit vertikalem oder
horizontalem Abgang.

Mit sechs unterschiedlichen Zu-
behor-Sets kann der Fettabschei-
der modiJlar erweitert werden.

| Was ist ein Fettabscheider?

das Fett ins Abwasser gelangen, ent-
standen Verstopfungen und Schaden
im Kanalnetz und in Kléranlagen sowie
Geruchsprobleme. Jung Pumpen bie-
tet hierfir den Fettabscheider Splitfix
als freistehend installierbare modulare
Losung an.

Die DIN EN 1825 (Planung und Bemes-

sung) sowie die DIN 4040-100 (Betrieb,
Wartung und Uberwachung) bilden die
gesetzliche Grundlage fur den Einsatz

von Fettabscheidern. Kommunale

Entwasserungssatzungen konnen
weitere Anforderungen an Einbau,

Entleerungsintervalle und Dokumenta-

tion stellen.

Wenn der Ablauf unterhalb der
Ruckstauebene liegt oder die Forde-
rungen hinsichtlich Rickstauschutz
gemaf DIN 4040-100 nicht eingehal-
ten werden, muss hinter dem Fett-
abscheider eine Hebeanlage, zum
Beispiel die Compli 1000 von Jung
Pumpen, eingesetzt werden.

| Stark, wo es fettig ist: Splitfix im Finsatz

Fettabscheider schitzen das
Kanalnetz und die Umwelt tberall
dort, wo in Betrieben fetthaltiges
Abwasser entsteht.

Dies sind einerseits die Gastrono-
mie mit Restaurants, Imbissen und
Hotels, GroBkichen und Kantinen
(Schulen, Kliniken und Betriebe)
sowie Catering-Betriebe, aber auch
Metzgereien, fleischverarbeitende
Betriebe und die Lebensmittelin-
dustrie.

Die Bestimmung der NenngroBe
erfolgt entweder Uber die Anzahl
der angeschlossenen Betriebs-
einrichtungen, Uber die Art des
Betriebs oder tber die Ermittlung
des Spitzenwasserabflusses.




| Sieben gute Griinde auf einen Blick:

. Geruchsfreie Entsorgung ohne Offnen des Behilters

Der Splitfix ermdglicht eine vollstandig geschlossene Entsor-
gung Uber ein Entleerungsrohr.

@ Keine Geruchsbelastigung im Kiichen- oder Technikraum

e |deal fur die Innenaufstellung (Keller, Technikraume)

2! Kompakte Bauform

Die schmale Bauweise (kleinste Ausfiihrung 700 mm Breite)
ermaglicht den Transport durch nahezu jede Tir. Aufstell-
moglichkeit direkt an der Wand.

@ Nachristung im Bestand problemlos méglich

@ Kein Wanddurchbruch, kein Kran, kein Tiefbau

Bl Freiaufstellung ohne Tiefbauarbeiten

Ausgelegt flr die freie Aufstellung im Gebaude - keine Erdar-
beiten, keine Auftriebssicherung erforderlich.

® Schnelle Installation

@ Deutlich geringere Bau- und Installationskosten

4, Hochwertiges Polyethylen -

langlebig & korrosionsbestéandig

Der Behalter ist resistent gegen aggressive Fettsauren,
Reinigungsmittel und erhéhte Temperaturen

® Lange Lebensdauer

@ Kein Korrosionsrisiko

® Geringes Gewicht bei hoher Stabilitat

B Wartung von zwei Seiten aus maglich
@ [deal bei beengten Aufstellrdumen

@ Kirzere Wartungszeiten

® Geringere Betriebskosten

[Bl Beobachtung des Fettstands iiber integriertes
serienmaBiges Sichtfenster

o Klare visuelle Kontrolle statt Schatzungen

® Optimale Planung der Entleerungsintervalle

@ Vermeidung von Uberfiillung und Betriebsstérungen

[ Modulares Zubehér-Konzept

Der Splitfix-Fettabscheider ist kompatibel mit umfangrei-

chem Zubehér:

@ Mixer/Rihrwerk

@ Entsorgungspumpe

® Probeentnahmebehalter mit vertikalem und horizontalem
Abgang

@ Intelligente Steuerung

@ Umrilstung von manueller auf automatische
Fdlleinrichtung maéglich



| FUr kleinere gastronomische Betriebe

Der innenverbaute Fettabscheider
enthalt die Basisfunktionen fir die
Ableitung fetthaltiger Abwéasser in
Betrieben mit geringem bis mittlerem
Fettanfall. Seine Komponenten sind
neben dem Behalter ein manuelles
Zulaufventil mit Kugelhahn, Behal-
terdeckel, Sichtfenster (frei wahlbar
zwischen links und rechts)und der
Anschluss zur Direktentsorgung.

Uber das Sichtfenster Isst sich der
Fillstand schnell und unkompliziert
kontrollieren, sodass der Entsorgungs-
zeitpunkt leicht bestimmt werden kann.

Automatische

Filleinrichtung
Mixer

~i . A
B — _['{SOrgungspumpe §

Die Entleerung erfolgt Gber
den Direktentsorgungsanschluss,
sofern der Fettabscheider gut er-
reichbar ist und sich der Saugwagen in
unmittelbarer Nahe befindet. Nach der
Entsorgung muss der Fettabscheider
manuell wieder befullt werden und ist
anschlieBend direkt wieder betriebs-
bereit.

@ Manuelle Fiilleinrichtung

o Direktentsorgung per Saugwagen

o Sichtfenster zur Fiillstandskontrolle
® Wartungsarm

Steuerung fur

Entsorgungspumpe |




| Hoher Fettanfall, lange Entsorgungswege

Diese Version bietet zusatzlich eine
Steuerung, eine automatische Fiil-
leinrichtung sowie, wenn gewilinscht,
eine Entsorgungspumpe und/oder
einen Mixer. Dadurch wird eine zeitge-
steuerte, weitgehend automatische
Entsorgung ermdglicht.

Der Mixer sorgt vor der Entleerung fur
eine gleichmaBige Durchmischung und
verhindert Fettablagerungen.

Bei groBerer Distanz zwischen Fett-
abscheider und Saugwagen reicht der
Unterdruck des Fahrzeugs oft nicht
aus, um den zahflissigen Abscheidein-
halt zuverlassig abzusaugen. Die

Entsorgungspumpe
Ubernimmt in diesem Fall
die aktive Forderung und
stellt eine vollstandige und sichere
Entleerung auch tber langere Stre-
cken sicher.

Die automatische Nachfullung stellt
nach der Entsorgung selbststandig
den erforderlichen Betriebswasser-
stand her.

© Automatische Fiilleinrichtung
@ Mixer zur Homogenisierung

@ Optionale Entsorgungspumpe
® Zeitgesteuerter Betrieb




| Planung und Einbau

Freiim Keller aufgestellte Fettabscheider bendtigen im
normalen Betriebszustand keine klassische Auftriebssi-
cherung. Die DIN 4040-100 fordert fir diese Einbausituation
keine explizite Auftriebssicherung, sondern eine standsiche-
re Aufstellung. Zu beachten sind:

. Standsicherheit & Fundament

® ebene, tragfahige Bodenflache

® ausreichend dimensionierte Bodenplatte
® keine punktuelle Belastung

[ | Zugéanglichkeit
o freier Zugang fr Wartung, Entleerung und Inspektion
@ ausreichende Offnungsmaglichkeiten

@ Erreichbarkeit flr Entsorgungsfahrzeuge

. Riickstauschutz

Liegt der Fettabscheider unterhalb der Rickstauebene, ist
eine nachgeschaltete Abwasserhebeanlage gemas DIN EN
12050-2 zwingend erforderlich. Perfekt geeignet sind Dop-
pel-Fakalienhebeanlagen der Compli-Reihe wie Compli 1000
oder Compli 1200. Direkter Freigefalleablauf in den Kanal ist
nicht zulassig. Der Einbau von Riickstauklappen/-automa-
tenist in diesem Bereich nicht zuldssig.

M Be- und Entliiftung

Fettabscheider in Freiaufstellung missen ordnungsgeman
be- und entliftet werden. Die Entliftung ist kein Komfort-
thema, sondern eine zwingende Funktionsanforderung aus
DIN 1986-100 in Verbindung mit DIN 4040-100.

@ Anschluss an die Gebaudeentliiftung

@ Die Zulaufleitung zum Fettabscheider ist mindestens an
ihrem Endpunkt Gber Dach zu entliften.

@ Reine Raumluftentliftung ist nicht zuléssig.

@ Der reine Behalter des Fettabscheider muss nicht entliftet
werden.

@ Die Luftungsleitung der Hebeanlage darf keine Verbindung
zur Zulauf-/Entliftungsleitung des Fettabscheiders haben.

o Dimensionierung der Entliiftungsleitung

® Die Dimension der Entliftung muss gleich dem Querschnitt
der Zulaufleitung sein.

@ Lange horizontale Leitungsfihrungen sind zu vermeiden

[ | Temperatur- & Medienbesténdigkeit

Die Abwassertemperatur am Zulauf des Fettabscheiders darf
60 °C nicht tiberschreiten. Bei hoherer Temperatur sinkt die
Abscheideleistung - insbesondere heiBes Spllwasser aus
Geschirrmaschinen sollte deshalb vor Einleitung entspre-
chend abgekihlt bzw. temperiert werden.

® Warum diese Grenze wichtig ist (kurz erklart):
Fettabscheider arbeiten nach dem Schwerkraftprinzip. Ist
das Abwasser zu heiB, bleiben Fette/Ole starker fliissig bzw.
emulgieren leichter - die Abscheidewirkung sinkt, Fette kdn-
nen ,durchrutschen”, und es drohen Grenzwertiberschrei-
tungen bzw. Ablagerungen in der Leitung.

@ Was ist mit Geschirrspiilmaschinen/HeiBwasser (> 60 °C)?
Viele Geschirrspilmaschinen erzeugen heiBes Spilwasser
(>60°C, biszu 90 °C). In der Regel kiihlt das einflieBende
Abwasser auf dem Weg von der Spllmaschine zum Fettab-
scheider hin ab. Idealerweise ist die Temperatur am Zulauf
dann unter 60 °C. Zulauftemperaturen tiber 60 °C hatten zur
Folge, dass aufgrund der Bemessungsvorgaben eine hohere
NenngroBe des Fettabscheiders gewahlt werden misste.

Jung Pumpen bietet Sach - und Fachkunde-Schulungen an.

Infos unter www.jung-pumpen-forum.de




| Betrieb und Wartung

Damit ein Fettabscheider dauerhaft zuverlassig funktioniert
und normkonform betrieben wird, sind regelmaBige MaBnah-
men vorgeschrieben - inklusive Dokumentationspflicht.

Entleerung & Reinigung

Fettabscheider und Schlammfang muissen vollstandig
entleert und gereinigt werden - mindestens monatlich, oft
sogar alle 14 Tage. Das Intervall hangt ab vom Fettanfall und
von den behordlichen Vorgaben.

Eigenkontrolle

Eine sachkundige Person muss eine Sichtprifung
durchfihren und hierbei unter anderem den Fett- und
Schlammspiegel sowie den Zustand der Anlage kontrollie-
ren. Die Ergebnisse mussen im Betriebstagebuch vermerkt
werden.

Wartung

Einmal pro Jahr muss die Anlage im entleerten und ge-
reinigten Zustand durch sachkundige Personen/Fachfirmen
gewartet werden. Die Innenflachen, die Einbauteile und die
technischen Komponenten werden geprift und das Betriebs-
tagebuch auf seine Vollstandigkeit kontrolliert.

Alle

Generalinspektion
5 Jahre . . . L
Diese ist vor der Erst-Inbetriebnahme sowie im fort-

laufenden Betrieb, wenn nicht anders gefordert, spatestens
alle fiinf Jahre durch eine fachkundige Person durchzufiih-
ren.

Dokumentation

Alle diese MaBnahmen missen lickenlos im Betriebs-
tagebuch dokumentiert werden. Verantwortlich bleibt immer
der Betreiber, auch wenn Leistungen an Dritte vergeben
werden.

| Wenn Entsorgungspumpe, dann:

Bei maschineller Entleerung des Fettabscheiders Gber
eine Entsorgungspumpe muss diese fir fetthaltiges,
schlammbhaltiges und teilweise stark verunreinigtes
Abwasser geeignet sein.

In der Praxis hat sich fur Entsorgungspumpen an
Fettabscheidern folgende Mindestanforderung an den
freien Durchgang (Feststoffdurchgang) etabliert:
® Freier Kugeldurchgang 230 mm

(praxistiblicher Mindestwert)

@ bei Anlagen mit hohem Schlamm

oder Speiseresteanteil haufig 2 40 mm

Begriindung:

Bei der Entleerung werden homogenisierte
Fett-Wasser-Schlamm-Gemische gefordert. Zu
kleine freie Durchgange wurden zu Verstopfungen,
erhéhtem Verschlei und Ausfallen fihren.

Die Temperaturbestandigkeit der Pumpe ist ein ent-

scheidender Punkt bei Fettabscheidern. Nach DIN EN
1825-2 ist die Abwassertemperatur im Dauerbetrieb
auf maximal 35 °C begrenzt.




| Fettabscheider Splitfix - Artikelnummern, MaBe und Gewichte

Splitfix NS2 - Rechts 1940 x 842 x 1286 88 JP51024 DN 100
Splitfix NS2 - Links 1940 x 842 x 1286 88 JP51025 DN 100
Splitfix NS4 - Rechts 1940 x 842 x 1526 101 JP51026 DN 100
Splitfix NS4 - Links 1940 x 842 x 1526 101 JP51027 DN 100
Splitfix NS7 - Rechts 1776 x 1080 x 1716 145 JP51028 DN 150
Splitfix NS7 - Links 1776 x 1080 x 1716 145 JP51029 DN 150
Splitfix NS10 - Rechts 2356 x 1080 x 1816 182 JP51030 DN 150
Splitfix NS10 - Links 2356 x 1080 x 1816 182 JP51031 DN 150
Splitfix NS15 - Rechts 2000 x 1953 x 2019 415 JP51032 DN 200
Splitfix NS15 - Links 2000 x 1953 x 2019 415 JP51033 DN 200

Hinweis: "Rechts" und "Links" bezieht sich auf den Anschluss der FlieBrichtung.

| Erforderliches Zubehor

Probeentnahme-Behalter DN 100 horizontaler Abgang JP51037
Probeentnahme-Behélter DN 150 horizontaler Abgang JP51038
Probeentnahme-Behalter DN 200 horizontaler Abgang JP51039
Probeentnahme-Behalter DN 100 vertikaler Abgang JP51046
Probeentnahme-Behalter DN 150 vertikaler Abgang JP51047
Probeentnahme-Behalter DN 200 vertikaler Abgang JP51048

| Zubehdr-Sets zur modularen Erweiterung

Zubehor-Set A NS2-NS4, bestehend aus: JP51034

JP51040

Zubehor-Set A NS7-NS15, bestehend aus:

Steuerung FA, Filleinrichtung NS2 - NS4 und
Fernbedienung FA

Steuerung FA, Filleinrichtung NS7 - NS15 und
Fernbedienung FA

Zubehor-Set B NS2-NS4, bestehend aus: JP51035

Steuerung FA, Fulleinrichtung NS2 - NS4,
Fernbedienung FA, Anschluss-Set Pumpe NS2-NS4 und
FA-Pumpe 25/2 AW1

Zubehor-Set C NS2-NS4, bestehend aus: JP51036

Zubehor-Set B NS7-NS15, bestehend aus: JP51041

Steuerung FA, Fulleinrichtung NS7 - NST5,
Fernbedienung FA, Anschluss-Set Pumpe NS7-NS15 und
FA-Pumpe 25/2 AW1

Zubehor-Set C NS7-NS15, bestehend aus: JP51042

Steuerung FA, Fllleinrichtung NS2 - NS4,
Fernbedienung FA, Anschluss-Set Pumpe NS2-NS4,
FA-Pumpe 25/2 AW1und Mixer FA

Steuerung FA, Filleinrichtung NS7 - NS15,
Fernbedienung FA, Anschluss-Set Pumpe NS7-NS15,
FA-Pumpe 25/2 AW1 und Mixer FA
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